
in collaborazione con:

Comitato organizzativo: 
Salvatore Campitelli-Maria Chiaro-Lucio D’Angelo-Carmen Dell’Aversano-Anna Gaeta-Raffaele Leonese-Vittorio Mari-

Caterina Mazzeo--Rosaria Piantadosi-Stefano Pone-Emanuela Romano-Michela Russo

ore 10.00

20 Febbraio 2026, ore 10.00
Dipartimento di Scienze Politiche 

 Aula Spinelli - Via L. Rodinò, 22 – NAPOLI
Giornata di Studi:

IL RIUTILIZZO DI GENERI ALIMENTARI:
La Normativa e le Buone prassi per la formazione di una cosciente conoscenza

Dott.ssa Myriam Mazza - Pelle , Alimentazione e Salute
Prof. Francesco La Barbera - Lo spreco alimentare: una lettura psicosociale
Prof. Fabio Verneau - Produrre, esporre, scartare. Lo spreco alimentare nella GDO e 
nel food service tra logiche di mercato e costi sociali
Avv. Francesco Spirito - Le corrette tecniche di conservazione degli alimenti.
Il sistema HACCP e il responsabile per la sicurezza alimentare
Prof. Roberto Berni Canani - Qualità degli alimenti e patologie croniche in età pediatrica

I SESSIONE
Sprechi alimentari, corrette tecniche di conservazione e qualità degli alimenti

ore 10.30
ore 11:00
ore 11:30

ore 12:00

ore 12:45

Indirizzo di Saluto
Prof. Gaetano Manfredi - Sindaco Comune di Napoli
Prof.ssa Paola De Vivo - Direttrice del Dipartimento di Scienze Politiche
Prof. Angelo Antonio Izzo - Direttore del Dipartimento di Farmacia
Prof. Pietro Formisano - Direttore del Dipartimento di Scienze Mediche Traslazionali
Dott.ssa Rossella Spada - Direttrice Generale Fondo Interprofessionale FormAzienda
Prof. Paolo Barrale - Chef Stellato - docente di Enogastronomia Ist. Galileo Galilei (Nola)

ore 13:15 Light Brunch
II SESSIONE

Le regole fitosanitarie per la conservazione e l’utilizzo di cibi e bevande

ore 14:30

ore 15:00

ore 15:30

ore 16:00

Avv. Francesco Spirito - Dalle regole Unionali agli adempimenti dell’operatore: la ratio
del quadro normativo vigente e i bene giuridici oggetto di tutela
Prof.ssa Maria Daglia - Autorizzazione all’immissione in commercio come novel food 
 di ingredienti alimentari ottenuti da sottoprodotti dell’industria agroalimentare
Prof. Gian Carlo Tenore - Sostanze bioattive presenti in sottoprodotti dell’industria 
agroalimentare
Discussione 

con il patrocinio di:


